?o0kol &da do fontany: Ho?k& ?okol ada do fontany Callebaut 1 kg

Ho?k& ?okolada do fontany Callebaut 1 kg

Ho?ka ?okolada do fontany Callebaut 1 kg

RozvaZovana ho?ka ?okolada do fontany Callebaut v baleni 1 kg s ozna?enim CHD-N811FOUNNYV - pro dokonaly zazitek a bezproblémovy
provoz ?okoladové fontany doporu?ujeme pouziti luxusni belgické ?okolady Callebaut.

Hodnoceni: Nehodnoceno
Cena

Zakladni cena s DPH349,00 K?
Prodejni cena se slevou

Prodejni cena349,00 K?

Sleva

Dotaz na produkt

Popis

RozvaZovana ho?ka ?okolada do fontany Callebaut v baleni 1 kg s ozna?enim CHD-N811FOUNNYV - pro dokonaly zazitek a bezproblémovy
provoz ?okoladové fontany doporu?ujeme pouziti luxusni belgické ?okolady Callebaut. Lze pouzit i jiné druhy ?okolady, ale ochudite se tim o
jedine?nou chu? a v?ni belgické ?okolady, ktera je povazovana za nejlepsi na sv?t?. Je dodavana ve form? pecek s ozna?nim "Callets™" pro
snadnou manipulaci a rozpoust?ni.

?0kolady ur?ené pro pouziti v ?okoladové fontdn? maji vyjime?né vlastnosti a Iépe te?ou, nez jiné druhy ?okolady. Jsou tekuté uz p?i teplot? asi
33 °C. Je to dano vySSim obsahem kakaového maésla, které je v b?Znych ?okoladach nahrazovano rostlinnymi tuky a pro pouziti v ?okoladové
fontan? je t?eba b?Znou ?okoladu upravovat do pat?i?né konzistence p?idanim oleje.

To p?i malych zkuSenostech s p?ipravou ?okolady pro fontanu m?Zze vést ke zni?eni celého p?ipravovaného mnozstvi ?okolady. Pouzitim
nevhodné nebo nevhodn? namichané ?okolady m?ze byt ?okoladové fontana také nevratn? poskozena.

?okolada Callebaut pro ?okoladové fontany m?ze byt pouZzita ve vSech zna?kach ?okoladovych fontan. P?i p?iprav? dodrZujte ndvod na obsluhu
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fontany a m?jte na pam?ti, Ze ?okolada by se nem?la nikdy zah?at na vice nez cca 50 °C a nesmi se do ni dostat voda, mléko, maslo (pouze
kakaové maslo), smetana a dalSi tekutiny (krom? rostlinného oleje neutralni chuti). Pokud n?co z toho nastane, ?okolada zhoustne a nebudete ji
ve fontdn? moci pouzit. P?i rozpoust?ni je d?lezité postupovat pomalu a ?okoladu michat.

Slozeni: kakaova hmota, cukr, kakaové maslo, emulgéatory: s6jovy lecitin, p?irodni vanilka. M?Ze obsahovat mléko.

Obsah kakaa: 57,6 %

RozvaZzované baleni: pecky v PE s&?ku 1 kg
Ozna?eni: CHD-N811FOUNNV

Zem? p?vodu: Belgie

Vyrobce: Barry Callebaut N.V.

VyZivové Udaje na 100 g: energeticka hodnota 2406 kJ (575 kcal); tuky 41 g (z toho nasycené mastné kyseliny 25 g); sacharidy 42 g (z toho
cukry 40 g); bilkoviny 4,8 g; s?1 0,01 g.

Nevystavujte p?imému slune?nimu za?eni, skladujte na suchém mist? bez v?ni a pach?, p?i teplot? 12-18°C a relativni vihkosti do 70%.
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